
ミーティングパッケージ

▼全日 ( ランチ＆コーヒーブレイク2回)
時間: 8:00 AM-5:00 PM
料金：15,000円

▼ミーティングパッケージは以下のアイテムが含まれます。
プロジェクター＆スクリーン、ボトルウォーター、文房具

▼追加料金で利用可能なアイテム。
LANケーブル、フリップチャート、ホワイトボード、
ウェルカムコーヒーまたはティー 

▼半日 (ランチ＆コーヒーブレイク1回)
時間: 8:00 AM-12:00 PM または 1:00 PM-5:00 PM
料金：13,000円

▼半日(コーヒーブレイク1回)
時間: 4時間
料金：11,000円

※部屋のみのレンタルについては、営業部門までお問い合わせください。
※Wi-Fiは無料でご利用いただけます。 シェラトン沖縄サンマリーナリゾート 

www.marriott.com/ja/hotels/okasi-sheraton-okinawa-sunmarina-resort/
〒904-0494 沖縄県国頭郡恩納村字冨着 66 番地 1



Party Plan

うといむちプラン( 卓盛 )
沖縄の方言で「おもてなし」を意味する「うといむち」。 沖縄流おもてなし料理を“卓料理”でご用意いたします。 

【メニュー内容】

▼ 琉洋前菜種盛合わせ

ムール貝のセビーチェ、ズッキーニとパルメザンの パウンドケーキ

ツブ貝のマース煮、独楽貝とナーべラーの酢味噌掛け

アグー豚のリエット　メルバトースト添え、ジーマミー豆腐とびっこ添え

サーモンのクラシック・テリーヌ　ラビゴットソース　

鴨胸肉スモーク　ルビーオニオン添え

▼ 刺身

沖縄近海鮮魚のカルパッチョ　ミモザ風　胡瓜のロンド添え

▼ メインディッシュ

海の幸とアスパラガスのダルトア　サフラン風味のノイリー酒ソース添え

ラフテー（沖縄県産豚バラ肉の泡盛煮）青梗菜添え

牛もも肉の低温ロースト　ザンガラ風　じゃがいものドフィーヌ添え

やんばる若鶏もも肉のヴィネガー風味煮込み　ヌイユ添え

クファージューシーとアーサ汁
▼ デザート

ゆし豆腐のブランマンジェ 　南国フルーツソースをかけて

▼ 飲み物

珈琲又は紅茶

※表示料金にはサービス料および税金が含まれています。
※食物アレルギーをお持ちのお客様は、予め係にお申し出ください。
※写真はイメージです。 

【ご予約について】

期間: 2025/4/1～2026/3/31

人数: 15-80名

場所: ブーゲンビリア

料金: お一人様 ¥8,250

シェラトン沖縄サンマリーナリゾート

www.marriott.com/ja/hotels/okasi-sheraton-okinawa-sunmarina-resort/

〒904-0494 沖縄県国頭郡恩納村字冨着 66-1 
TEL: 098-965-2222（代表）  FAX: 098-965-5480 



Party Plan

サンセットグリルパーティー
ライブキッチンBBQ＆沖縄料理ブッフェ

【メニュー内容】

▼ 前菜

モズク酢、ピクルス盛合わせ、ミミガーとオニオンのピーナツ和え

刺身の盛合わせ、シーフードとパパイヤのサラダ

▼ 新鮮野菜のマルシェ・サラダコーナー

レタス、グリーンリーフ、胡瓜、トマト、オニオン、レッドオニオン、コーン

（シークワサードレッシング、シーザードレッシング、柚子醤油ドレッシング）　　

▼ 揚げたて沖縄天麩羅・シェフの実演

海老、鱚、チキアギ、南瓜、紅芋

▼ メインディッシュ

県産鶏の丸ごとスパイシーロースト

島豆腐チャンプルー

フライドチキンとサーモンのザンギソースとディップ

フライドポテトとオニオンリング

シーフードマカロニグラタン

テキサスチリビーンズ

シンメー鍋の海人味噌汁

沖縄そば

沖縄風炊き込みごはん、白米

▼ BBQ・シェフの実演
ビーフトマホーク、県産骨付きポークロース
沖縄県産ソーセージ、串焼きケイジャンチキン
骨付きポークスペアリブ、スパイシーケバブ
トラウトサーモン　ハーブレモン風味
本日の鮮魚、　有頭大海老、　サザエ
焼き野菜
▼ デザート
Sheraton Okinawa シェフパティシエが贈る
デザートと南国フルーツのバリエーション

※表示料金にはサービス料および税金が含まれています。
※食物アレルギーをお持ちのお客様は、予め係にお申し出ください。
※写真はイメージです。 

【ご予約について】
期間: 2025/4/1～2026/3/31
人数: 30-150名
場所: ザ・グリル
料金: お一人様 ¥11,000

シェラトン沖縄サンマリーナリゾート

www.marriott.com/ja/hotels/okasi-sheraton-okinawa-sunmarina-resort/

〒904-0494 沖縄県国頭郡恩納村字冨着 66-1 
TEL: 098-965-2222（代表）  FAX: 098-965-5480 



Party Plan

ティーダパーティー(和洋琉ブッフェ）
和洋琉のバラエティー豊かなブッフェを心ゆくまでお楽しみください。

【メニュー内容】

▼ 冷製料理

小海老とホタテ貝のカクテル　グリーンピースのババロアと共に
サーモンとグレープフルーツのマリネ　胡瓜のロンド添え
コキヤージュのフラン蛸のブレゼ添え、ムール貝のセビーチェ　コリアンダーの香り
テリーヌボディー　牛肉とベーコンのミルフィーユ仕立て　
鴨のスモークとローストチキンサラダ　ノルマンディ風
プロシュートとフルーツ各種、沖縄野菜とバーニャカウダのヴェリーヌ
島豆腐の味噌漬けカナッペ3種盛り
▼ サラダ

レタス、胡瓜、水菜、プティトマト、オニオンスライス

クルトン、オリーブ、粉チーズ、フライドガーリック、イタリアン・バルサミコドレッシング

 シークワーサードレッシング 、パイナップルドレッシング 

▼ スープ

ミネストローネスープ

▼ 温製料理

アボカドと甲殻類のフラン　エストラゴンの香り

帆立・烏賊・セロリのXO醤炒め　

沖縄県産タマンのポワレ　ちりめんじゃことブロッコリーのソース

鶏もも肉と赤ワインヴィネガーの煮込み　茸のペンネ添え

豚ロースの低温ロースト南仏風　茄子とズッキーニ、トマトのティアン

茄子とポテトの香辣醤煮込み

ガパオライス　フライドエッグ添え

▼ ステーキ

ステーキ・ステーション 3種ソース添え

▼ 沖縄料理

ゴーヤチャンプルー

▼ デザート

ショートケーキ3種、フルーツゼリー、ヴェリーヌ

※表示料金にはサービス料および税金が含まれています。
※食物アレルギーをお持ちのお客様は、予め係にお申し出ください。
※写真はイメージです。 

【ご予約について】
期間: 2025/4/1～2026/3/31
人数: 30-150名
場所: ザ・グリル
料金: お一人様 ¥8,250

シェラトン沖縄サンマリーナリゾート

www.marriott.com/ja/hotels/okasi-sheraton-okinawa-sunmarina-resort/

〒904-0494 沖縄県国頭郡恩納村字冨着 66-1 
TEL: 098-965-2222（代表）  FAX: 098-965-5480 



Party Plan

プライベートガーデンBBQ
色とりどりのアペタイザーと共に、県産黒毛和牛やシーフードなど上質な食材を専属シェフが調理するBBQ
オーシャンビューの絶景に包まれる、ここでしか味わえない優雅なリゾートパーティーをお楽しみください

【メニュー内容】
▼ 前菜
生ハムとグリッシーニ
ピクルスとオリーブマリネ
県産フルーツトマトのカプレーゼ
ベジタブルスティックとディップ
きのこのガーリックマリネ
海老とアボカドのカクテル
ニース風サラダ
アソーテッドチーズとドライフルーツ
フライドポテトとオニオンリング
本日のコンフィ バゲット添え
▼BBQ シェフの実演
有頭大海老
本日の鮮魚
殻付き帆立貝 、アワビ
サザエ 、オニテナガエビ
沖縄県産黒毛和牛
アグー豚のロースとフィレ
沖縄県産ソーセージ
アジアンチキン カレーとココナッツの香り
牛タン
焼き野菜 

▼その他
パン

▼ デザート

Sheraton Okinawa シェフパティシエが贈る

デザートと南国フルーツのバリエーション

ココナッツパンナコッタフルーツソースをかけて

パイナップルの器のマンゴープリン南国フルーツと一緒に

※表示料金にはサービス料および税金が含まれています。
※食物アレルギーをお持ちのお客様は、予め係にお申し出ください。
※写真はイメージです。 

【ご予約について】
期間: 2025/4/1～2026/3/31
人数: 10-50名
場所: プライベートガーデン料
金: お一人様 ¥15,950

シェラトン沖縄サンマリーナリゾート

www.marriott.com/ja/hotels/okasi-sheraton-okinawa-sunmarina-resort/

〒904-0494 沖縄県国頭郡恩納村字冨着 66-1 
TEL: 098-965-2222（代表）  FAX: 098-965-5480 



Party Plan

アニバーサリーパーティー【琉洋コース】
沖縄ならではの食材と洋食のコラボレーション
オマールエビや牛フィレなどの豪華な食材も取り入れたコースメニューをお楽しみください

【メニュー内容】

▼ 一皿目の前菜

▼ 一皿目の前菜

セーイカのバトーに乗った海の幸　サフラン香るジュレと共に

アグー豚のリエット　サブレ添え

キャビアロリと甲殻類とパッション・フルーツのソース添え

▼二皿目の前菜

鴨胸肉ローストのエーギュイエット　エピセ風味　牛蒡のカシス風味ピュレ

ルビーオニオンのコルニッションとじゃがいものテリーヌ添え

▼魚料理

オマール海老と帆立のパイ包み焼き　バニラとヴェルモットのソース

沖縄県産アーサのリゾット添え

▼肉料理

ロゼに仕上げた牛フィレ肉のコンソメ煮　フィセル風　

野菜のノアゼットと共に

▼ デザート

南国フルーツのパルフェ

パンとバター

▼飲み物 

珈琲又は紅茶

※表示料金にはサービス料および税金が含まれています。
※食物アレルギーをお持ちのお客様は、予め係にお申し出ください。
※写真はイメージです。 

【ご予約について】
期間: 2025/4/1～2026/3/31
人数: 15-100名
場所: ブーゲンビリア / ザ・グリル
料金: お一人様 ¥12,650

シェラトン沖縄サンマリーナリゾート

www.marriott.com/ja/hotels/okasi-sheraton-okinawa-sunmarina-resort/

〒904-0494 沖縄県国頭郡恩納村字冨着 66-1 
TEL: 098-965-2222（代表）  FAX: 098-965-5480 



Party Plan

アニバーサリーパーティー【和琉会席】
沖縄ならではの“琉”と日本の“和”を取り入れた和琉会席
県産の車海老やアグー豚のしゃぶしゃぶなど豪華なメニューをご用意しております

【メニュー内容】

▼ 前菜7種盛り

▼ 先付け

苦菜の白和え、栄螺真砂和え、ツブ貝マース煮、アーサ真丈

沖縄県産キハダマグロの有馬煮

 ジーマミー豆腐、サーモンクリームチーズ巻き、穴子棒寿司

▼ 椀物

蛤酒蒸し椀

▼お造り3種盛り

鮪、真鯛、烏賊　あしらい一式

▼焼き物

沖縄県産車海老若狭焼き　ゆり根花びら　柚子　はじかみ　

▼揚げ物

天ぷら盛合わせ（海老、鱚、南瓜、ハンダマ)

▼煮物替わり

アグー豚ロース、肩ロースのしゃぶしゃぶ　白髪ねぎ　胡麻たれ　ぽん酢

▼留め椀

味噌汁

▼食事

ジューシーと香の物

▼甘味

ゆし豆腐プリンと紅芋アイスクリーム　黒糖カラメルをかけて

※表示料金にはサービス料および税金が含まれています。
※食物アレルギーをお持ちのお客様は、予め係にお申し出ください。
※写真はイメージです。 

【ご予約について】
期間: 2025/4/1～2026/3/31
人数: 15-100名
場所: ブーゲンビリア / ザ・グリル
料金: お一人様 ¥12,650

シェラトン沖縄サンマリーナリゾート

www.marriott.com/ja/hotels/okasi-sheraton-okinawa-sunmarina-resort/

〒904-0494 沖縄県国頭郡恩納村字冨着 66-1 
TEL: 098-965-2222（代表）  FAX: 098-965-5480 



Party Plan

フリーフロードリンク

【コース内容】

▼ カジュアル

オレンジジュース

コーラ

ウーロン茶

料金: お一人様 ￥1,2 87

▼ スタンダード

ビール（中瓶）

泡盛

ウイスキー

ワイン(赤、白)

オレンジジュース

コーラ

ウーロン茶

ノンアルコールビール

料金: お一人様 ￥3,416

▼プレミアム

ビール（中瓶）

泡盛

ウイスキー

ハイボール

ワイン(赤、白)

焼酎(麦、芋)

料金: お一人様 ￥4,048 

梅酒

カシスソーダ

カシスオレンジ

ジンバック

ジントニック

ウオッカソーダ

ウオッカトニック

オレンジジュース

コーラ

ジンジャーエール

ウーロン茶

ノンアルコールビール 

※表示料金にはサービス料および税金が含まれています。
※写真はイメージです。 

【ご予約について】
期間: 2025/4/1～2026/3/31
人数: 10名～
場所: ブーゲンビリア / ザ・グリル
時間：120分

シェラトン沖縄サンマリーナリゾート

www.marriott.com/ja/hotels/okasi-sheraton-okinawa-sunmarina-resort/

〒904-0494 沖縄県国頭郡恩納村字冨着 66-1 
TEL: 098-965-2222（代表）  FAX: 098-965-5480 




